Confcooperative Molise in collaborazione con:
Federazione Italiana Cuochi - Associazione Cuochi Regione Molise e
Lounge bar, Restaurant Move
organizzano a sostegno delle popolazioni alluvionate della Liguria,

un "Incontro di Solidarieta"

per awiare una discussione fattiva sugli aspetti etici, sociali ed economici
legati alla gestione responsabile delle risorse naturali.

Nel mondo moderno assume una importanza cruciale la capacita di gestire
le risorse ed in modo speciale quelle che la natura ha saputo mettere a di-
sposizione dell'uomo, che non sempre ne ha fatto buon uso.

Scopo dell'iniziativa e far prendere coscienza della necessita di non consi-
derare la natura inesauribile, anzi far crescere la consapevolezza di parte-
cipare al suo uso in modo sostenibile.

Conserviamo quello che abbiamo ereditato per il futuro dei nostri figli.
L'incontro terminera con una degustazione delle specialita gastronomiche a

cura dell'Associazione Cuochi Regione Molise e servira, infine, a raccogliere
aiuti destinati alle famiglie che hanno subito I'avversita delle ultime alluvioni.

Contributo minimo € 10,00

Il ricavato della serata sara devoluto a favore delle
popolazioni delle zone alluvionate della regione Liguria

Programma - |

Ore 19,30 - saluti
Domenico CALLEO

Presidente di Confcooperative Molise

Gianfranco VISCO

Coordinatore dellOsservatorio Ambientale
sulla Biodiversita di Colli a Volturno (IS)

Interverra Sua Eccellenza Monsignor
Giancarlo BREGANTINI

Ore 20,00 - intrattenimento

Stefano SABELLI

in “DE VINIBUS NON DISPUTANDUM EST”
con Tiziano PALLADINO al mandolino

Ore 20,30

DEGUSTAZIONE GUIDATA

DELLE SPECIALITA GASTRONOMICHE
Carlo MISCISCHIA

Docente S. A. Agnone Associazione Cuochi Regione

Molise

PROMOTORI DELL’INIZIATIVA

CONFCOOPERATIVE MOLISE

Presidente Calleo Domenico

FEDERAZIONE ITALIANA CUOCHI

Presidente Vittorio Sallustio

ASSOCIAZIONE CUOCHI REGIONE MOLISE
Presidente Michele Corsillo

FEDERAZIONE APICOLTORI ITALIANI/MOLISE -
Presidente Giovanna Cuomo

Ristoranti
- “MOVE”
Chef Lucio Andriano’
Chef Michele Di Lallo
Chef Akyra
- “U MULIN” Chef Domenico Ruggeri
- “LU CARRATINO” Chef Giuseppe Scarano

Trattorie
- “NONNO CECCHINO”

Chef Michele Corsillo E Giuseppe Corsillo
- “NERONE” Chef Vittorio Caradonio

Hotel

- “FONTE DELL’ASTORE” Chef Gianni Colarusso
- “DORA” Chef Adriano Cozzolino e Pino Marino
- “DON GUGLIELMO” Chef Nello Izzo

Frutterie
IL MERCATONE DELLA FRUTTA

Pasticcerie

- D’ALFONSO

- DOLCE STIL NOVO

- ABBATE INGRASSA

- BAR GELATERIA “MATTIA”
- PASTIFICIO ANTENUCCI



